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♦ ญี่ปุนประชุมสุดยอดเรื่องคุณภาพซูชิ
หนวยงานสงเสริมภัตตาคารญี่ปุนในตางประเทศ หรือ JRO ของญี่ปุนไดเรียกประชุมระดับสูงใน
กรุงโตเกียวเพือจัดทํามาตรฐานขั้นต่ําในการตระเตรียมซูชิเน่ืองจากการลดลงอยางมากของ
คุณภาพซูชิที่เสิรฟในชาติตะวันตก มีการจัดทําคูมือแนวปฏิบัติดานสุขอนามัยและกฎเกณฑดาน
คุณภาพอาหารเพื่อแจกจายไปยังภัตตาคารอาหารญี่ปุนทั่วโลก JRO จะจัดตั้งสํานักงานในลอนดอน 
และเจาหนาที่ JRO กําลังถกเถียงกันวาอังกฤษพรอมแลวหรือยังที่จะมีประสบการณ sushi-
ikizukuri สด ซึ่งจัดแลบางๆ และบริโภคทันทีจากปลาซึ่งยังชีวิตอยู ความนิยมซูชิที่เพ่ิมขึ้นอยางแพ
ราหลายเปนอาหารรวมสมัยและอาหารเพื่อสุขภาพทําใหภัตตาคารญี่ปุนในตางประเทศเพิ่มขึ้นจน
มากกวา 20,000 แหงแลวเฉพาะในอังกฤษมีถึง 400 แหง  
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